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%“Flen

e ommun Anmalan om registrering av livsmedelsanlaggning

Anmalan giller

[] startar en helt ny verksamhet

Il Agarbyte, tidigare namn: Datum for agarbyte:
1 Andrar vasentligt i verksamheten

Foretag

Namn Organisations-/personnummer
Adress Postnr Ort
Kontaktperson

Telefon E-post

Faktureringsadress (om annan én ovan)

Namn Kontaktperson for fakturering

Adress Postnr Ort

Livsmedelsanlaggning

Livsmedelslokalens namn Telefonnummer till anldaggning
Besoksadress Postnr Ort
Fastighetsbeteckning Kontaktperson

Telefon till kontaktperson E-post till kontaktperson

Fylls i om verksamheten inte kommer drivas i fast lokal:
] Fordon, reg.nr:
L Tan

] Annan ambulerande verksamhet:

Adress for baslokal t.ex. lager, diskning mm (vid mobil verksamhet)

Anldggningen som anmalan avser géller en verksamhet som kommer att bedrivas:

L Tillsvidare Startdatum:
Il Tidsbegradnsat Fran och med: Till och med:
Tidsbegrdnsningen géller ] Nuvarande &r [] Arligen dterkommande

Uppgifter om dricksvatten

[ Kommunalt [ Egen vattenbrunn (mindre &n 10 m3) [ Ismaskin

L] samfillighet (mer &n 10 m?) Personer anslutna:

Postadress Besoksadress Telefon Bankgiro E-post

642 81 Flen Sveavagen 1 0157-430000 5854-6045 flenskommun@flen.se
Flen



Verksamhet, markera en eller flera
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] Butik utan manuell hantering*

Ol Restaurang

[ Gatukok

[ Huvudkontor

[ café

L] Mottagningskak (skola, férskola, omsorg, etc.)
[] Grossist

[] Transportverksamhet

[ Industri, ange vad:

[] Ovrigt, ange vad:

] Butik med manuell hantering*

[ Kiosk

[ Sushi

[ Pizzeria

] Bageri/konditori

[ Tillagningskok (skola, forskola, omsorg, etc.)
Ol Lager

1 Mobil anldggning

*Manuell hantering dr tex. ost-, fisk-, kétt- eller delikatess disk, sjélvplockav tex. rdkor, oliver, etc.

Hantering (ange vilka typer av hantering som férekommer)

Verksamhet och typ av livsmedel Exempel

Hog risk

[[] Bearbetningav rtt kétt, ratt fjdderfd eller
opastoriserad mjolk (enskilda produkter eller del av
sammansatta livsmedel)

Tillagning matréatter fran ratt kott, grillning av kyckling
Tillagning av kebab eller pizza med kottfars

Tillagning av kalvdans, pannkakor, ostkaka fran
opastoriserad mjolk

Tillverkning av fermenterad korv, bacon, rékt
skinka/kalkon

Tillverkning av konsumtionsmjolk, ost, fil, smor,
mjolkpulver fran opastériserad mjélk

[] Nedkylning Nedkylning efter tillagning
[] Groddning Groddning av t.ex. mungbonor eller alfalfa
O Bearbetning av rda dgg fran andra lander an Sverige, Graddning av pannkakor eller vafflor
Finland, Norge och Danmark
[] Konserveringav animaliska eller vegetabiliska Tillverkning av hel- eller halvkonserver*
produkter
Mellanrisk

] Beredning/bearbetning av vegetabilier

Tillverkning av sallad, uppskarning av grénsaker

] Beredning/bearbetning av animaliska produkter, ra
fisk, dgg (pastoriserad dggmassa eller raa agg
producerade i Sverige, Finland, Norge och Danmark)
eller pastoriserad mjolk (enskilda produkter eller del
av sammansatta livsmedel)

Tillverkning av pastasallad, smorgasar, graddtartor
Tillagning av fiskratter

Tillverkning av sushi

Bitning av fisk, paketering av fisk

Graddning av pannkakor eller vafflor baserade pa pulver
och/eller pastériserad mjolk

Skivning av skinka

Bitning av ost

Injicering av ost*

Rivning av ost*

Tillverkning av glass, fil, smér, ost, mjolkpulver fran
pastoriserade produkter (mjolk, agg)*

Beredning/styckning/malning av ratt kott

Marinering eller styckning av kétt, malning av kott

O

Ateruppvarmning

Ateruppvirmning med efterféljande servering
Transport av varmhallna livsmedel fér konsumtion pa
annan plats an dar de tillagats

Tillagning i centralkék foljt av varmhallen transport till
serveringskok

[] Beredning/bearbetning av vegetabilier

Forpackning av grénsaker i modifierad atmosfar*

Postadress Besoksadress

642 81 Flen Sveavagen 1

Flen

Telefon

0157-430000

Bankgiro E-post

5854-6045

flenskommun@flen.se
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Lag risk

Kylférvaring

Forsaljning av kylda livsmedel

Upptining

Manuell hantering av glass

Forsaljning av mjukglass, kulglass

(] ]

Infrysning och/eller blanchering*

Infrysning av ratt kott*
Infrysning av ra fisk*
Infrysning av grénsaker*
Infrysning av bar*

[] Tillverkning av sylt och marmelad*

[ Tillverkning av kosttillskott*

Tillverkning/férpackning av kosttillskott*

O Hantering av kylforvarade livsmedel

Lagring eller transport av kylforvarade livsmedel

Mycket lag risk

Bakning

Bakning av matbrdd, hardbrdd eller torrkakor

Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring

Tvéttning av potatis*

Forpackning av frukt och gronsaker*

Forsaljning av frukt, gronsaker eller godis

Hantering av frysta livsmedel

Forsaljning av forpackad glass

Uppvarmning av frysta, fardiglagad produkt

Uppvarmning av frysta pizzabitar for direkt forsaljning

Tillverkning av férpackat vatten, 6l, 1ask, strosocker,
rostning av kaffe, malning av mjol*

Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring

Lagring eller transport av frukt och gronsaker

|| R |

Hantering av frysta livsmedel

Lagring eller transport av frysta livsmedel

*Riskfaktor for industriell tillverkning av livsmedel

Ange storleken pa er verksamhet

Verksamhetens
storlek

Restauranger,
caféer, skolor mm

Antal konsumenter/
portioner per dag1
(genomsnitt hela aret)

Butiker, lager,
grossister

Antal &rsarbetskrafter’

Livsmedelsindustrier
Ton utgaende
produkter av animalier,
vegetabilier och
sammansatta livsmedel
per ar

Mejerier

Ton mottagen
mjolk per ar

O] Mycket stor

> 250 000

> 10000

> 100 000

[] Stor > 25 000-250 000 >30 > 1 000-10 000 > 10 000-100 000
|:| Mellan > 2 500-25 000 >10-30 >100-1 000 > 1 000-10 000
|:| Liten >250-2 500 >3-10 >10-100 >100-1 000

N Mycket liten (1) > 80-250 >2-3 >3-10 >10-100

N Mycket liten (2) >25-80 >1-2 >1-3 -

[] vtterst liten <25 <1 <1 <10

Antalet portioner per ar delat med 365 dagar. Om ni serverar mat till samma personer fler an en gang per dag (ex. vardboende, férskolor mm) ange da antal

konsumenter

2En 3rsarbetskraft beriknas arbeta ca 200 dagar/ar pa heltid (tva halvtidsanstéllda = en arsarbetskraft osv)

Vander sig verksamheten huvudsakligen till kdnsliga konsumenter

[ Nej

] Barn under 5 ar

L] personer boende pa adldreboende

] Gravida

L] Patienter pa sjukhus

[] Personer med livsmedelsrelaterad allergi

Maérkning/férpackning (ange vilka typer av hantering som férekommer)

] Marker/férpackar livsmedel och utformar markning. Exempel pa verksamhet:

- industri utan huvudkontor,

. importor som Gversatter markning,

=  butik med egen tillverkning (t.ex. matlador)

Postadress

642 81 Flen

Besoksadress

Sveavagen 1
Flen

Telefon

0157-430000

Bankgiro

5854-6045

E-post

flenskommun@flen.se
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Ol Marker/forpackar inte livsmedel, men utformar méarkning. Exempel pa verksamhet:
. huvudkontor,
=  importorer som tar in fardigmarkta livsmedel,

= matmaklare

Ol Maérker/forpackar livsmedel, men utformar inte markning. Exempel pa verksamhet:
= |egotillverkning av livsmedel pa uppdrag av annan livsmedelsféretagare,
= livsmedelsforetagare som tillverkar ett livsmedel men som far fardigt marknings-underlag fran ett huvudkontor,

= butik med egen tillverkning men med centralt styrd markning (grillad kyckling/bake off bréd)

] Utformar meny/presentation men marker/forpackar inte livsmedel. Exempel pa verksamhet:
= fristdende restauranger,
= cateringverksamhet,

= e-handel

Ol Utformar inte meny/presentation och marker/férpackar inte livsmedel
. butik med enbart forpackade livsmedel,
=  franchise-restauranger,
= skola med centralt framtagen matsedel.

= kyl- och fryshus

Ovriga upplysningar (ex. kort verksamhetsbeskrivning, kan dven limnas pa ett separat papper)

Information

Ratt ifylld blankett

En blankett som &r ratt ifylld gor att arendet gar snabbare att handlagga. Kom darfor ihag att fylla i blanketten
sa noga sa mojligt och uppge kontaktpersoner som miljéavdelningen kan nd om fragor behover stillas
angaende inlamnad anmalan. | de fall dar information saknas i blanketten kan handlaggningstiden forlangas till
foljd av att kompletteringar behover begaras in.

Start av verksamhet
Verksamheten far starta tidigast 14 dagar efter att samhallsbyggnadsforvaltningen har fatt in er anmalan om
registrering, men ni far starta direkt nar ni fatt bekraftelse pa registrering fran bygg- och miljéavdelningen.

Underskrift

Det ar viktigt att blanketten skrivs under av ratt person, exempelvis behorig firmatecknare. Om ni fyller i
blanketten pa natet sa ska ni skriva ut den och underteckna och skicka in per post. Endast blanketter som ar
underskrivna av ratt person handlaggs.

Skyldigheter som livsmedelsforetagare

Som livsmedelsforetagare ar du skyldig att kdnna till de lagar och regler som er verksamhet omfattas av
eftersom du som livsmedelsforetagare bar ansvaret for att lokal och livsmedelshantering uppfyller
lagstiftningens krav. Du behoéver ha en egenkontroll som innefattar atgarder och rutiner som sakerstaller att de
livsmedel som produceras ar sdkra, redliga och ratt markta.

Fragor
Tveka inte att hora av er till handlaggare pa bygg- och miljoavdelningen om ni har fragor eller funderingar om
livsmedel. Telefonnummer till vdxeln &r 0157-43 00 00.

Postadress Besoksadress Telefon Bankgiro E-post

642 81 Flen Sveavagen 1 0157-430000 5854-6045 flenskommun@flen.se
Flen
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Mer information

Vi har dven en del information pa var hemsida www.flen.se, under fliken Bygga, bo & miljo. Mer information
om lagstiftning m.m. finns att hamta pa Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se

Avgift
For handlaggning utgar en avgift i enlighet med Flens kommuns “"Taxa for offentlig kontroll av livsmedel och
animaliska biprodukter”. Faktura skickas separat. Om man av nagon anledning vill dra tillbaka sin

anmalan/ansékan maste man meddela detta till samhallsbyggnadsforvaltningen, annars kommer vi ta ut en
avgift for nedlagd tid i arendet.

Blanketten skickas till: samhallsbyggnad@flen.se alternativt till
Flens kommun, Samhallsbyggnadsforvaltningen, 642 81 FLEN

Underskrift verksamhetsutévare

Datum

Underskrift

Namnfortydligande

Behandling av personuppgifter

Vi behéver spara och behandla personuppgifter om dig, sG som namn, adress, personnummer, fastighetsbeteckning,
telefonnummer och e-postadress. Syftet med en sddan behandling dr fér att kunna hantera ditt drende enligt
livsmedelslagstiftningen. Vi far dina uppgifter frdn denna blankett. Vi tillimpar vid var tid géllande integritetslagstiftning
vid all behandling av personuppgifter. Den rdéttsliga grunden fér att behandla dina personuppgifter dr myndighetsutévning.
Dina uppgifter kommer att sparas. De personuppgifter vi behandlar om dig delas med de personuppgiftsbitrdden vi
anvdnder for att kunna utféra vdra tjdnster och fullgéra vdra skyldigheter gentemot dig. Vi kan dven komma att dela dina
personuppgifter med en tredje part, férutsatt att vi dr skyldiga att géra sa enligt lag. Ddremot kommer vi aldrig att éverféra
dina uppgifter till ett land utanfér EU. Personuppgiftsansvarig dr Samhdllsbyggnadsndmnden i Flens kommun. Du har rétt
att kontakta oss om du vill ha ut information om de uppgifter vi har om dig, for att begdra rdttelse, éverféring eller for att
begdra att vi begrénsar behandlingen, for att géra invéndningar eller begéra radering av dina uppgifter. Detta gér du
enklast genom att kontakta oss pd via e-post pG samhallsbyggnad@flen.se. Du ndr vart dataskyddsombud via e-post pd
svitlana.jelisic@flen.se. Om du har klagomdl pa var behandling av dina personuppgifter har du rdtt att inge klagomdl till
tillsynsmyndigheten Integritetsskyddsmyndigheten (IMY).

Postadress Besoksadress Telefon Bankgiro E-post

642 81 Flen Sveavagen 1 0157-430000 5854-6045 flenskommun@flen.se
Flen
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